
AOSTA 

I VINI DOC: 

La Valle d’Aosta vitivinicola 

BLANC DE MORGEUX ET DE LA SALLE 

(Prié blanc) secco, fermo o spumante 

TORRETTE (Petit rouge) 

NUS 

•ROSSO (Vien de nus e Petit rouge) 

•MALVOISIE (Pinot grigio), secco 

•MALVOISIE PASSITO/FLÉTRI, dolce 

 

CHAMBAVE 

ROSSO (Petit rouge) 

MOSCATO, secco 

MOSCATO PASSITO, dolce 

 

 

 

ARNAD – MONTJOVET 

(Nebbiolo) 

DONNAS (Nebbiolo) 

LA VALLE D’AOSTA (VALLÉE D’AOSTE), HA UNA SOLA DOP REGIONALE CHE SI ESTENDE NEL 

FONDOVALLE, LUNGO IL CORSO DEL FIUME DORA BALTEA; PREVEDE SETTE SOTTOZONE INDICATE 

NELLA CARTINA. I VITIGNI A BACCA BIANCA VENGONO SPESSO UTILIZZATI PER LA PRODUZIONE DI 

ECCELLENTI VINI DA DESSERT “VENDEMMIA TARDIVA” 

 

VALLE D’AOSTA 

• Müller Thurgau;  

• Pinot grigio (Pinot gris); 

• Pinot bianco (Pinot blanc); 

• Chardonnay;  

• Petite Arvine;  

• Moscato bianco;  

• Traminer aromatico;  

• Gamay;  

• Pinot nero (Pinot noir);  

• Mayolet;  

• Merlot;  

• Fumin;  

• Syrah;  

• Cornalin;  

• Nebbiolo;  

• Petit rouge;  

• Premetta;  

• Gamaret;  

• Vuillermin.  

VITIGNI AUTOCTONI: 
A BACCA BIANCA:  

PETITE  ARVINE, PRIÉ BLANC, MUSCAT PETIT GRAIN 

A BACCA ROSSA:  

FUMIN, PETIT ROUGE, PREMETTA, VIEN DE NUS, 

MAYOLET, CORNALIN, GAMARET, VUILLERMIN   

ENFER D’ARVIER (Petit rouge) 
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