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LE SENSAZIONI GUSTATIVE DEL CIBO DEVONO ESSERE
ADEGUATAMENTE CONTRASTATE DALLE COMPONENTI
DEL VINO CREANDO UN EQUILIBRIO GUSTATIVO
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ABBINAMENTO PER CONCORDANZA

LE COMPONENTI DEL VINO DEVONO DARE LE STESSE
SENSAZIONI GUSTO-OLFATTIVE DEL CIBO
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