
Siena 

Arezzo 

Prato 

Massa 
Carrara 

Lucca 

Pisa 

Livorno 

Grosseto 

Pistoia 

FIRENZE 

SUVERETO docg 

• SANGIOVESE 

• CABERNET SAUVIGNON 

• MERLOT 

BOLGHERI “SASSICAIA” doc 

(Cabernet Sauvignon) 

VAL DI CORNIA ROSSO docg 

(sangiovese, Cabernet, Merlot) 

CHIANTI docg (Sangiovese toscano) 

8 sottozone 

CHIANTI CLASSICO docg (Sangiovese toscano) 

VERNACCIA DI  SAN 

GIMIGNANO docg 

MORELLINO DI SCANSANO docg (Sangiovese) 

BRUNELLO DI MONTALCINO docg 

(Sangiovese grosso) 

MOSCADELLO DI MONTALCINO doc 

(Moscato bianco) dolce, fermo o frizzante 

ELBA ALEATICO PASSITO docg, dolce 

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO docg 

(Prugnolo gentile) 

CARMIGNANO docg 

(sangiovese) 

VINI DOCG E PRINCIPALI VINI DOC: 

La Toscana vitivinicola 

VITIGNI AUTOCTONI: 
A BACCA BIANCA:  

TREBBIANO T., MALVASIA DEL CHIANTI, VERNACCIA DI S. 

GIMIGNANO, CANAIOLO BIANCO, MOSCADELLO, ANSONICA 

A BACCA ROSSA:  

SANGIOVESE TOSCANO (Sangioveto), CANAIOLO NERO, 

CILIEGIOLO, COLORINO, MAMMOLO 

ALTRI VITIGNI USATI IN TOSCANA: 
A BACCA BIANCA:  

PINOT GRIGIO, PINOT BIANCO, SAUVIGNON, CHARDONNAY, 

VERMENTINO 

A BACCA ROSSA: 
CABERNET SAUVIGNON, CABERNET FRANC, MERLOT,  

PINOT NERO  

L F 

MONTECUCCO SANGIOVESE docg 

orgoglio dell’enologia regionale sono i SUPERTUSCAN, vini nati a partire dagli anni ’70 al di fuori dei disciplinari doc e docg; il Sassicaia 

può essere considerato il capostipite. Tra gli altri: Tignanello (Sang. Cab. S.); Solaia (Cab. S. - Sang.); Le pergole torte (Sang.), Masseto 

(Merlot); Redigaffi (Merlot); Batàr (Chardonnay – Pinot b.), 50 & 50 Avignonesi – Capannelle (Merlot – Sangiovese); Galatrona (Merlot) 

VINSANTO DEL CHIANTI CLASSICO doc (Trebbiano, Malvasia)
 

anche “OCCHIO DI PERNICE” (Sangiovese) 

     Vinsanto del C. secco o dolce; occhio di P. dolce 


